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BUENAS PRACTICAS

eSectorprimario
eTransformacion
eDONaciones

eAcciones en Empresas
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Sectores de actividad

Desarrollamos soluciones a medida para las demandas del producto buscando el equilibrio
nutricional y funcional.

AGROSINGULARITY

e Startup murciana
e Sus ingredientes se producen a

partir de productos y
subproductos vegetales, frutasy
hortalizas no valorizados. | |
Haciendo sostenible la N Panadeia B Pastasy Noodles
4 . _av\
produccion de alimentos.
e https://www.agrosingularity.com/

Mezclas Nutricion
alimentarias y biotecnologia
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http://www.agrosingularity.com/
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perfect
espigoladors
ESPIGOLADORS ES IM-PERFECT
o La Fundacio Espigoladors e Es la empresa de
es una organizacion sin insercion laboral y de
animo de lucro que lucha transformacion
contra las pérdidas y alimentaria de la
despilfarro alimentario a la Fundacion
vez que empodera a Espigoladors
personas en riesgo de o https://esimperfect.c
exclusion social de una om/es/

manera transformadora,
participativa, inclusiva y
sostenible.
e https://espigoladors.cat/ o
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Figura: Enfoque innovador de valorizacion para los subproductos
de IMPI

PROYECTO ACCELWATER (COFINANCIADO POR LA COMISION EUROPEA EN EL MARCO DEL PROGRAMA H2020;
GRANT AGREEMENT NO. 958266).

EL CENTRO TECNOLOGICO BETA (CATALUNA, ESPANA) HA PROPUESTO UN INNOVADOR SISTEMA DE
VALORIZACION PARA TRATAR Y VALORIZAR RESIDUQOS SOLIDOS Y AGUAS RESIDUALES DE MPI. LA LIOFILIZACION,
LA ELECTRODIALISIS LA FERMENTACION EN ESTADO SOLIDO O EL BIOSECADO SON ALGUNAS DE LAS
TECNOLOGIAS PROPUESTAS PARA LA OBTENCION DE AGUA REGENERADA, ENERGIA Y PRODUCTOS CON VALOR

AGRONOMICO.
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HOLY COW!

S— B EEF HoLY cow

La marca Holy Cow de SNACKS de piel de
VACA se inspira en la cocina de Indonesia,

RBIE EDFS RI N D S BIﬁEDF | donde las "galletas saladas" hechas con

es + 0 Corbs - 8G Pro Keto'& Palea
Keto & Paleo - Gross-Fed

piel de res se comen comunmente como
SNACK.

HOT PEPPER!

Carne de res de Nueva Zelanda

al caldo
GAMA NATURALY RICA EN
NUTRIENTES DE CALDOSY
EXTRACTOS DE HUESOS DE RES,
TAMBIEN CONOCIDOS COMO
PEPTIDOSDE COLAGENO, HA
SIDO ELABORADA CON
EXPERIENCIA EN CIENCIA DE
LOS ALIMENTOS.
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'ALIMENTADO CON PASTO' DE NUEVA ZELANDA: ES
UNICO

Nuestro clima templado, suelo fértil, aire limpio y agua fresca que fluye crea un
entorno ideal para que crezca una hierba verde y exuberante durante todo el
afo: hierba que nuestro ganado ama y un estilo de vida que enriquece a los
animales desde la carne hasta el hueso.

LLEVANDO LO MEJOR DE NUESTRA SALUD A SU
MARCA

Ubicados en la extensa costa oeste de Nueva Zelanda debajo del Monte
Taranaki, apreciamos especialmente la belleza y la generosidad de nuestro
entorno natural. Nos dedicamos a ofrecer soluciones de ingredientes de primera
calidad que se infunden con las cualidades especiales y la naturaleza de este
lugar.

/ Anranda méAe \



PAN!;HOP@

Panishop: Pan con corazon de cerveza

Se elabora artesanalmente con los cereales que se utilizan para la
preparacion de la cerveza, éste residuo se conoce como bagazo. Lo
ha desarrollado en colaboracion con la cervecera Ambar.

Es muy aromatico, a cereal y tostado. El pan esrico en fibra, sin
colesterol, de bajo contenido en grasa, azucares y sodio.

Si se recicla la malta de cebada para hacer pan ...
¢No se podria reciclar el pan para hacer cerveza?

Cerveza Dr. Mendrugo

Elaborada en la localidad burgalesa de Aranda de Duero, la nueva
cerveza Sr. Mendrugo sustituye alrededor de un 50% de la malta por
el pan, que es recogido de distintos puntos de venta en las
proximidades del municipio, con el fin de garantizar una produccion
local y respetuosa con el medioambiente, en una clara apuesta por
el kildmetro 0. Asi, estas cervezas estaran elaboradas a partir de una
mezcla de malta y pan a partes iguales, agua, lUpulo, levadura, grits
(otros cereales)y azucar.
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gf naria

PHENIX COMERSO NARIA DIGITAL
o Ofrecen soluciones adaptadas a o Ofrecen soluciones a diferentes o Plataforma digital de trazabilidad
diferentes eslabones de |la cadena: sectores de actividad, alimentarios y blockchain conecta la cadena
o Fabricantes y productores no alimentarios. alimentaria con el ecosistema
o Distribuidores o Fabricantes y productores social, poniendo en el centro a las
o Consumidores o Distribuidores personas vy al planeta. Naria es el
e https://www.wearephenix.com/es/ o Asociaciones nexo entre los alimentos que no se
° https;//www_comerso_es/ Iogran consumir Yy las personas €n
situacion de recibir ayuda
alimentaria.
e Tarjetas

e https://naria.digital/


http://www.wearephenix.com/es/
http://www.comerso.es/




UNILEVER

8 B GUIA PRACTICA PARA
%éS REDUCIR LOS DESPERDICIOS
Unitver  ALIMENTARIOS

HELLMANN'S HA LANZADO UN NUEVO FRASCO INTELIGENTE QUE UTILIZA TINTA

TERMOCROMICA Y QUE RESPONDE A LA TEMPERATURA AMBIENTE, REVELANDO

ILUSTRACIONES OCULTAS EN SU ETIQUETA CUANDO EL TERMOMETRO MARCA
MENOS DE 5 °C. )



DANONE
DANONE

§ . 937 D ONetaoas DE COMIDA SE DESPERDICIARON EN EL 2019 EN EL MUNDO
GOAAREAET 9% Dr LA PBLACON EN EL MUNDO SUERE HAMBRE

E 1T kG DE ALIMENTOS POR PERSONA SE DESPERDICIAN CADA AT

& 9% De DESPERDICIO CORRESPONDE A LACTEOS. UN 167 SON YOGURES
COMPROMISO DANONE

5 oo/ de desperdicio alimentario en
= nuestras fabricas y centros 1 - 1 8
@ de produccion en el 2030 SALVAR KG DE y 06 UR AL i KG (‘OZ

LA COMPANIA SE PROPONE REDUCIR UN 50% EL DESPERDICIO ALIMENTARIO
GENERADO EN LAS FABRICAS Y CENTROS DE PRODUCCION PARA 2030, EN LINEA
CON LAS METAS QUE ESTABLECE EL ODS 12.3.DE LA AGENDA 2030 DE LAS NACIONE/ 3

UNIDAS. Das



CARREFOUR

'Nos comprometemos a reducir
el desperdicio alimentario y las
)“A"“‘yf . emisiones de CO2
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Nos hemos comprometido a reducir las emisiones de CO2 en un 40% para 2025 y en un 50% para 2050. Reducir en un 30% las

emisiones vinculadas de la compra de bienes y servicios. Reducir 25,5% en emisiones vinculadas al uso de combustible y productos no

alimentarios para 2030. Reducir en 20% acciones del transporte.

- ——

CARREFOUR ENTREGA A LOS BANCOS DE ALIMENTOS DE ESPANA 9.5M DE KG DE
EXCEDENTES ALIMENTARIOS. ADEMAS LOS CLIENTES PUEDEN ENCONTRAR DENTRO
DE LAS TIENDAS DE CARREFOUR NEVERAS ANTIDESPILFARRO CON ALIMENTOS
CERCANOS A LAFECHA DE CADUCIDAD Y EN PERFECTO ESTADO Y AL 50% DE SU /L;D
PRECIO. DAS




El plan de Accor para actuar contra el
desperdicio alimentario

La meta es reducir en 30% la pérdida de alimentos en cada hotel, especialmente
considerando el regreso de los buffet y los eventos.

ACCOR

Entre los campos de actuacion de Accorenel areade RSCy
sostenibilidad figura la apuesta por una alimentacion sanay
responsable. Por ello, en 2019 lanzo una Carta Sostenible que
incluye 9 compromisos a cumplir por los hoteles, siendo la

erradicacion del desperdicio de alimentos uno de los pilares. /ED
DAS




SODEXO

Sodexo Iberia logra reducir casi la mitad de sus e
desperdicios alimentarios en un ano

29 SEPTIEMBRE 2021

WasteWatch powered by Leanpath, el programa basado en datos para la prevencién del desperdicio de comida, reduce a nivel global en Sodexo una media
del 50% el desperdicio de alimentos, y planifica implementarse en 3 000 centros a lo largo del mundo donde Sodexo ofrece servicios de restauracion para
2025. En Espania, Sodexo Iberia logra reducir un 43% su desperdicio y planifica su ampliacién a 13 nuevos centros a partir de octubre de este afio.

Tras ese primer paso, Sodexo Iberia ha conseguido la certificacién de Bureau Veritas de gestiéon para la minimizacién del desperdicio alimentario en |a
cocina del Hospital del Mar, en Barcelona, donde Sodexo presta servicios de alimentacion, convirtiéndose asi en la primera empresa del pais en obtener

esta distincién y posicionandose como lideres del sector en sostenibilidad.
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PROYECTO SAGHATS.

Para ello se analizaran en profundidad las oportunidades
econdmicas y medioambientales de la gestion sostenible de
los residuos organicos generados en el sector industrial de la
produccidon de sidra y txakoli en Gipuzkoa, explorando las
posibilidades de recuperar biocompuestos de valor y energia.
Este objetivo esta claramente alineado con la busqueda de
nichos de oportunidad y la generacion de nuevos negocios de
valor anadido dentro la cadena de valor del sector en el
territorio.

La gestion de estos residuos organicos supone un problema
medioambiental que debidamente procesado, puede permitir
la recuperacion de compuestos de valor afnadido (acido
acetico y biocompuestos) y energia.

GESTION SOSTENIBLE DE LOS RESIDUQOS ORGANICOS GENERADOS EN EL SECTOR
INDUSTRIAL DE LA PRODUCCION DE SIDRA'Y TXAKOLI EN GIPUZKOA, EXPLORANDO
LAS POSIBILIDADES DE RECUPERAR BIOCOMPUESTOS DE VALOR Y ENERGIA. /)
o
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JEALSA ECOSISTEMA CIRCULAR

RIANXEIRA

Jealsa ha desarrollado un ecosistema de
valorizacion dentro de la industria de
transformacion pesquera europea.

En este ecosistema se encuentran
empresas como Pet Select, Conresa, Valora
Marine Ingredients u otras participadas de
la compania.

Diariamente estas empresas reciben
~materias primas que transforman en
productos de alta calidad que permiten
—eumplir con las necesidades de industrias
—con un gran desarrollo como son la ~
_ ~ "~ acuicola, la de alimentacién de mascotas o
-.. - -mcluso la de mgredlentes funuonares '

-~ “.,_."‘ - —
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- GraC|as a este ec03|stema de vanr|zaC|on 1y
a la apllcac.Lon de tecnlcagde.:Blorefmerla
~marina Iogra,n_ aprovechar el 100% del

llega a sus |nstaTaQones
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SECTOR VITIVINICOLA

ORUJOS Y LIAS: destilerias para obtener
otros productos

RASPON: El objetivo principal de esta
propuesta es la puesta en marcha de
una nueva actividad econdmica basada
en los principios de la economia circular
para la reutilizacion del raspon de uva
generado por el sector vitivinicola como
ingrediente funcional de alto valor rico
en fibra para alimentacion animal.

Caldera

*Vapor Planta
* Gases secado

Alianzas para la innovacion:

» Bodegas BAIGORRI es una de las
principales productoras de vino de la
Rioja Alavesa.

e AZTI esun centro especializado en la
valorizacion de subproductos
alimentarios para alimentacidn
animaly

e |la Cooperativa Agraria MIBA es una
empresa lider en produccion de
piensos en el Pais Vasco.

’ Cogeneracién
* Electricidad

’ *Agua Caliente
| *Gases Secado




zizare regenerando
la tierra

;:Que hacemos?

Montamos equipo de disefo y fabricacion
propia Vermicompostador de Flujo Continuo
VFC Z-Pro que permite transformar todo tipo
de restos organicos en humus in situ por
medio de lombrices, acompanamos todo el

proceso desde la consulta inicial, montaje de

equipo y puesta en marcha del sistema.

Dentro de las jerarquias, otras de las
soluciones es el compostaje.

residuo organico

mcremento en

) productividad

mejora los suelos
de forma natural

procesamiento
por lombriz

humus resultante
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Muchas gracias

DAS



	Diapositiva 1: 0 4
	Diapositiva 2: 1
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4
	Diapositiva 5: 2 TRANSFORMACIÓN
	Diapositiva 6
	Diapositiva 7
	Diapositiva 8
	Diapositiva 9: 3
	Diapositiva 10
	Diapositiva 11: 4
	Diapositiva 12: UNILEVER
	Diapositiva 13: DANONE
	Diapositiva 14: CARREFOUR
	Diapositiva 15: ACCOR
	Diapositiva 16: SODEXO
	Diapositiva 17: PROYECTO SAGHATS .
	Diapositiva 18: JEALSA ECOSISTEMA CIRCULAR
	Diapositiva 19: SECTOR VITIVINÍCOLA
	Diapositiva 20
	Diapositiva 21: Muchas gracias

