Jueves de Ecoeficiencia-Ekostegunak
Fecha 5 mayo de 2022

"Hondakinak prebenitzeko Europako Astearen X. urteurrena
Euskadin - Ekintza garrantzitsuen ibilbidea eta hautaketa"

"X aniversario de la Semana Europea de la Prevencién de
Residuos en Euskadi-Trayectoria y seleccion de acciones
relevantes"”
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DIPUTACION FORAL ULTIMAS ACCIONES PRESENTADAS
BIZKAIA

ANO 2019 “Taller de reutilizacién de ropa”

Participacién en varias ediciones de la
EWWR desde el afio 2010

ANO 2020 “Etorkizuna Janzten’/"Vistiendo el futuro”

ANO 2021 “On egiteko errezetak”/"Recetas que aprovechan’
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ANO 2019-Taller de reutilizacién de ropa

Datos generales

* Taller de reutilizacion de ropay su
conversion en otros articulos Utiles

* Enmarcada en la campana foral T
3,2,1...residuos & £

» Colaboracién *Asociaciéon de Amigas de la
Costura de Sestao”

* Fechas: 18 al 23 de noviembre 2019

La Diputacién inicia una campana para reducir la generacion de residuos en Bizkaia siguiendo las nuevas
directrices de Europa - Comunicacion - Bizkaia.eus



https://web.bizkaia.eus/es/web/comunicacion/noticias/-/news/detailView/19504
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ANO 2019-Taller de reutilizacién de ropa Bizkaia
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Descripcidon

o Talleres de 5 dias de duracién (L a V) en local de la
1 Asociacion Amigas de la Costura de Sestao

Difusion de los talleres en prensa y radio, inscripcion
telefoénica

Objetivo: Aprender a dar nuevo aire a prendas o
darles una nueva utilidad

Participacion directa: 20 personas en dos turnos de
10 personas cada uno en horario de manana y
" | horario de tarde

Cierre de la actuacion con Taller en la calle para
muestra al publico general en plaza San Pedro de
Sestao el sdbado 23 noviembre \
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ANO 2019-Taller de reutilizacién de ropa

Mensaje

El impacto del consumo de las prendas de vestir

La eleccidn de esta iniciativa por parte de la Diputacion Foral de Bizkaia tiene
gue ver con el impacto que tiene el habito de consumo de prendas de vestir,
que se ha consolidado como la cuarta mayor fuente de emisiones de CO2 en
el hogar (supone entre el 4% y el 6% del total) y que aumenta cada afio en 12,66

kilos.

Segun los datos aportados por la propia organizacion de la Semana

Europea de la Prevencion de Residuos, la producciéon de ropa genera el mismo
CO2 que un coche medio en 1.366 kildmetros y requiere tanta agua como la
totalidad de la que se consume habitualmente en un afio (12.600 litros).

Si se utiliza la ropa tres veces mas tiempo, se pueden reducir estos impactos en
un 66%.
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ANO 2020-"Etorkizuna Janzten/Vistiendo el futuro”
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ANO 2020-"Etorkizuna Janzten/Vistiendo el futuro”

Datos generales

« Campana de concienciacion destinada a publico general sobre
moda sostenible y los residuos generados por el sector textil

» Colaboracion empresa Tandem: alumnos de Grado en LEINN
Universidad de Mondragon

e Fechas: 21 al 29 de noviembre 2020+ 13 semanas de exposicion
itinerante por las comarcas de Bizkaia

» Difusion RRSS, Instagram Bilbao Gaztea/Bilbao Sustainable
Fashion Week, Leinn Euskadi, plataforma Eventbrite, incidencia

en publico joven
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Bizkaia
ANO 2020-"Etorkizuna Janzten/Vistiendo el futuro”

Descripcion Campana
Tres actuaciones+Guia Web

Semana 21-29 noviembre DR TS
Carteleria exterior en Webinar ZOOM
edificio publico (BEAZ) informativo/educativo

pasado/presente/futuro Ponentes:
realidad residuo textil Ethical Time

KOOPERA
Universidad Mondragon

Exposicion itinerante comarcas
Bizkaia
Soporte fisico cubo/tétem
Rotulacion contenido campafia
Difusion en web municipales

Reut/reciclado materiales

Todos los soportes con Codigo QR de acceso a web campafia
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Etorkizuna

janzten/
vistiendo el futuro

Moda jasangarriari buruzko
kontzientziazio jardunaldiak

Jornadas de concienciacion sobre
la sostenibilidad en moda.

azaroaren 26. noviembre

16:30 Ongietorria
Bienvenida

15:45 Zer egiten ari gara Bizkaian? Enrique Osorio, KOOPERA
£Qué estamos haclendo desde Bizkala?

.
16:15 Gaur egungo marka jasangarriak. Anne Olabarrieta, Etork'zuna janzten
ETHICAL TIME 1 :

Las marcas sostenibles en la actualidad - V I St I endo
16:45 Aztarna ekologikoa eta ingurumena. Lander Jimenez, MTA el futurO/

La huella ecologica y el medioambiente.

B ¥Bizkaia

REDUCTION

Enlace Guia Web

Inicio | Prevencionresiduos
(bizkaiaresiduos.wixsite.com)



https://bizkaiaresiduos.wixsite.com/prevencionresiduos
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ANO 2021-"On egiteko errezetak/Recetas que aprovechan”
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ANO 2021-"0On egiteko errezetak/Recetas que aprovechan”

Datos generales

« Campana de concienciacion enfocada a la reduccion despilfarro
alimentario, destinada a publico general:

Elaboracion recetario cocina de aprovechamiento

Stand informativo en varios municipios de Bizkaia

» Colaboraciones:
Escuela Superior de Hosteleria de Bilbao
Chefs vizcainos con estrellas Michelin Daniel Garciay Zurine Garcia

ELIKA-Plataforma de Euskadi de despilfarro alimentario

e Fechas: 21 al 27 de noviembre 2021

e Difusion: Prensa, Web, RRSS
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Para la elaboracion de este recetario la Diputacion Foral de Bizkaia ha tenido
1a oportunidad de contar con el talento de dos chefs de nuestro territorio
de gran prestigio y reconocidos ambos con Estrellas Michelin, Daniel Garcia,
del Restaurante Zortziko, y Zurifie Garcia, del Restaurante Andra Mari; y de
un centro referente en la formacion de futuros cocineros: la Escuela Supe-
rior de Hosteleria Bibao.

Desde estas lineas, queremos su
en este proyecto, que esperamos que sirva como fuente de inspiracion para
que la ciudadania encuentre provecho a todos los alimentos.

ZURIRE CARCIA

Desde 2010 es la jefa de cocina del
Restaurante Andra Mari Galdakao, al
que llegd en el afo 2000 y en el que
ha sido también cocinera y jefa de
partida de pescados.

Zurife Garcia es asi la encargada de
elaborar platos nuevos actualizando
la carta segin temporada y crean-
do meniie actuales nara coneanvar

ABIAPUNTUA &

Orburuak erosten ditugunean garbitu egi-
ten ditugu, hostoak kenduz, eta hostoak
bota egiten ditugu, bihotzak bakarrik
kuzinatzeko. Erezeta honetan orburu
os0a aprobetxatzen dugu. Ez dugu ezer
botatzen.

OSAGAIAK 8¢

(4 LAGUNENTZAT)

* 8 orburu
2 litro ur Urdaiazpikoaren ebakinak

PRESTAKETA &/ }/!

Ura bi ontzitan banatu, eta sutan irakiten
jami.

Garbitu orburuak, kanpoko hostoak ken-
duz, eta atera bihotza.

Hostoak uretan irakiten jamiko ditugu
gatz apur batekin 6 minutuz, eta ondo-
ren sutatik kenduko ditugu. Zuku-maki-
natik pasatuko ditugu, hostoen mamia
eta zuku apur bat ateratzeko.

Hori sutan ipini, eta fekula edo maicena
pixka batekin lodituko dugu (e2 da lodie-
gi geratu behar). Gorde egingo dugu.

Orburuak uretan egosiko ditugu gatz
apur batekin (al dente geratu behar
dira).

Orburuak erretilu batean jamko ditugu
(osorik edo zatituta) Urdaiazpiko ebaki-
nak taiki-txiki eginda gainera bota ondo-
ren, labean edukiko ditugu 180°tan, 6
minutuz. Denbora hori igarotakoan atera

DANIEL CARCIA

Es propietario y jefe de cocina del
restaurante Zortziko, el restaurante
con Estrella Michelin mas veterano
de Bizkaia

Daniel Garcia abrié su primer restau-
rante en 1975 y en 1981 se trasla-
d6 a Bilbao, donde puso en marcha
el primer Zortziko, que con la aper-
tura del que hoy regenta pas6 a lla-
marse El Viejo Zortzi. Ha colaborado
en numerosos medios de comunica-
cién, participado en conferencias,
jomadas gastronbmicas y congre-
s0s intemacionales como represen-
tante de la gastronomia vasca. Ha
recibido también diferentes premios
alo largo de su diatada carrera pro-
fesional.

ESCUELA SUPERIOR DE HOSTELERTA BILBAO

La Escuela Superior de Hosteleria Bibao es el resultado consolidado de un
ambicioso proyecto nacido en 1991 como iniciativa de la Asociacion de
Empresarios de Hosteleria de Bizkaia para formar a los futuros profesionales
de los sectores hostelero y hotelero con los mismos criterios de excelencia
que se aplican en paises con muchas décadas de tradicion y experiencia en
este ambito.

EHSBI integra distintas entidades para el desarrollo de la formacién, la in-

4 WL

Recetario cocina de aprovechamiento

Contiene 21 elaboraciones, varias de ellas de los chefs estrella
Michelin Daniel Garcia (Zortziko) y Zurine Garcia (Andra Mari

Presentacion en Mercado de la Ribera

Difusion de recetas en canal You Tube de DFB

Enlace noticiay descarga recetario

https://web.bizkaia.eus/es/web/comunicacion/noticias/-/news/detail View/22235
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https://web.bizkaia.eus/es/web/comunicacion/noticias/-/news/detailView/22235
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Stand informativo

Presente en varios municipios de Bizkaia :
Barakaldo, Bilbao, Durango y Getxo
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Recetarios en formato papel para aguellas personas que no disponen de
acceso a internet (edicién limitada a 200 ejemplares)

Educadores ambientales explican a la ciudadania qué es el desperdicio
alimentarioy transmiten buenas practicas para evitarlo
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seccion.residuos@bizkaia.eus



